Муниципальное бюджетное дошкольное образовательное учреждение детский сад «Антошка»  с. Федчевка
ПРИКАЗ     № 48
                                                                                         от 29.08.2018г. 

 Об организации питания воспитанников 

С целью организации сбалансированного и рационального питания детей для формирования здорового образа жизни, охраны и укрепления здоровья, обеспечения социальных гарантий воспитанников, строгого выполнения и соблюдения технологии приготовления блюд в соответствии с меню, выполнением норм и калорийности, а также осуществления контроля по организации питания в ДОУ в 2018-2019учебном году 

ПРИКАЗЫВАЮ:

 1. Организовать с 01.09.2018 г. 4-х разовое  питание (завтрак, второй завтрак, обед, полдник) воспитанников учреждения в соответствии с «Примерным 10-ти дневным меню». 

2. Всем работникам ДОУ строго соблюдать требования СанПиН 2.4.2660-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы в дошкольных организациях». 

3. Утвердить график закладки основных продуктов 

4. Утвердить график выдачи пищи с пищеблока в группы 

5. Утвердить план мероприятий по контролю за организацией питания. 

6. О назначении ответственного за организацию питания в ДОУ:

 6.1. На Картамышеву Г.Н.. -заведующий, возложить ответственность за качественную организацию питания детей в ДОУ, ведение табеля посещаемости детей.

 6.2.Определить для ответственного за питание  Картамышеву Г.Н...следующий круг функциональных обязанностей: 

6.2.1. Осуществлять систематический контроль:

 - за графиком закладки продуктов; 

- за графиком выдачи готовых блюд; 

- за технологией приготовления пищи в соответствии с технологическими картами; 

- за содержанием пищеблока, оборудованием, хранением продуктов в соответствии с требованиями СанПиН; 

- за качеством поставляемой продукции в соответствии с установленными требованиями (сроки реализации, соответствие сертификатов качества); 

- за соблюдением норм температурного режима выдачи готовых блюд, холодильного оборудования; 

- за ежедневный отбор суточной пробы готовой продукции и хранение ее в течение 48 часов (не считая субботы и воскресенья) в специальном холодильнике при температуре +2°….+6°;

 - за наличие на пищеблоке картотеки технологических карт приготовления блюд в соответствии с меню;

- за ведение табеля посещаемости детей в группе; 

- за ведением документации пищеблока (журнал бракеража готовой продукции и т.д.) 6.2.2. Составлять меню-требование накануне предшествующего дня, указанного в меню. При составлении меню-требования учитывать: 

- нормы на каждого ребенка в соответствии с возрастом, проставляя норму выхода блюд - изменения в меню вносить только с разрешения заведующего ДОУ; 

6.2.3.Представлять меню для утверждения заведующим до 14.30 накануне предшествующего дня , указанного в меню.
6.2.4 Ежедневно в 08.00утра вывешивать меню на специальном информационном стенде.

7.Возложить персональную ответственность за качество организации питания детей в группе в соответствии с графиком питания на воспитателя группы, помощника воспитателя: 

-строго выполнять графики получения готовых блюд на пищеблоке;

-раздачу пищи производить только в отсутствии  детей за столом;

-соблюдать температурный режим раздаваемой детям пищи; 

-не оставлять детей во время приема пищи без присмотра взрослых;

-при приеме пищи использовать отдельную посуду;

- соблюдать питьевой режим в группе;

- не допускать присутствие детей на пищеблоке.

8.Картамышевой Г.Н. заведующий назначить ответственной за своевременность доставки продуктов, точность веса ,количество, качества и ассортимент продуктов питания,
-осуществлять качественный контроль за поступающими продуктами в соответствии с установленными требованиями;

- строго соблюдать требования СанПиН за сохранением продуктов в условиях склада,

-вести необходимую документацию;

9.Работнику пищеблоку повару Шумаковой Р.Г. .работать только по утвержденному заведующим ДОУ и правильно оформленному меню;

- строго соблюдать технологию приготовления блюд по утвержденным технологическим картам;

- выдавать готовую продукцию только после снятия пробы членами бракеражной комиссии с обязательной отметкой вкусовых качеств; готовности блюд в бракеражном журнале согласно графику выдачи пищи .
 10. На пищеблоке необходимо иметь:

-инструкции по ОТ и ТБ, пожарной безопасности, должностные инструкции, инструкции по соблюдению санитарно-противоэпидемического режима,

-график выдачи готовых блюд.

-суточную пробу( за 2 суток).

11. Контроль за организацией питания оставляю за собой .
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7.BOVIOHITS TEPCOHATHYIO OTBETCTCHHOCTL 33 KAYCCTBO OPrAHHSALIMK HTAHAX
JeTell B rPYINC B COOTRETCTRMN ¢ IPAGHKOM IHTAMIA i3 BOCIITATENR FPYNIL, NOMOMIIHKA
BocnuTaTens:

~CTPOrO BLTOIHATS TPaIKH NOTYHEHA TOTOBLI G0 Ha MIIEGIOKE:

-pasAay NI MPONIBOLHTS TOTEKO B OTCYTCTRINN JETeli 33 CTOTON;

-COBOARTS TeMIIepaTy Pl PEANM PASIABACNOT ZCTAN THUIN:

-He OCTABTATS A€Tel 50 BPENS TIDHEMa LK 53 IPHCMOTPA BIPOCBIX:

~IIpH TPHEME ITHILU HCTIOTB3OBATS OTACTHHYIO MOCYIY:

- COBMOAATS MHTHEROH pexIM B IPyITC:

- He A0IYCKATS IPHCYTCTBME eTeil Ha IHILEG10Ke.

8 Kaprassucsoit T H. 3aneyionnsli HasHaiuTh, OTBETCTBENHO 32 CHOCBPEMGHHOCTH
JIOCTABKH TPOAYKTOR, TOHOCTH Beca KOTHHECTEO. KAYECTHA H CCOPTHMCHT NPOAYKIOB
A,

“OCymeCTAETL  KaucCTReHHM KOWTDOTb 33 HOCTNAIOWIMH MPOTYKTAMH B
COOTBETCTRI ¢ YCTAHORIEHHBIH TPCGOBAHMANMH:

- ctporo comonaTs TpeGonans CanlluH 5a CoxpaucilieM IPOAYKTOR B YEAOBHAX

cxnaa,
~BECTH HEOGXOIMYIO AOKYMEHTAIIIO:
9.PaGorumxy mumeroxy momapy Illywakosoli PI. paGorame Tomwko o
yroepiestowy sasenyiouiy JIOY 1 IPABKILHO OPOPMIEHHONY MEHIO;

- CIPOro COGTONATE TOKHOMOMHIO NPHTOTORIEHHS GAKI [0 YIBEPAUICHHEM
TEXHOROTHHCCKIM KapTA

- BBLIABATS FOTOBYIO MPOAYKILHIO TOIEKO OCIIE CHTH IPOGH WICHAMH GpaKepaxHoN
KOMHCCHH ¢ OBHIATCIHON OTMETKON HKYCOBBIX KAHECTH; TOTOBHOCTH GTION B GPAKepRXHOM
KYPHATE COFTACHO rPADHKY BbUIAUH nitH

10. Ha nineGoke neobXomyo ueTs:

-wctpyswi 1o OT # TB, NOApHOH GES0NACHOCTH, AOTAHOCTHNE WHCTPYKLUIM,
MHCTpYKIUIH 10 COBTIOMEHMIO CAHKTAPHO-TTPOTHBOIMILIENIIHECKOTO PEAINA,

-rpAHK BBLARYH TOTOBHIX 610,

~cyToumyio oGy 3a 2 CyToK).

11 KOHTpOh 32 Oprasaimieli IFTaHis 0CTARISIO 32 OGO .





